
宇井義行監修【商標登録第5208461号】 Ⓒ Columbus-egg Co.,Ltd.All Rights Reserved.

日本一の指導実績（3000店舗以上）飲食専門著書35冊（60万人以上が読んだ）

開業準備を間違ってしまうと
すべての努力が泡として消えてしまいます！
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経営者は開業を決意した時点から、開業する前でも開業した後であっても、自己責任の下で自分ですべての
最終意思決定をしなければなりません。

『飲食店開業サポートパック』は、初めて飲食店を開業する経営者が誤った選択肢をしないようにする
ためと、円滑に開業までの準備を進めるためのサポートプランです。
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コロンブスのたまご創業者である宇井義行先生は、これまで４５年以上にわたって飲食店へのご指導をして
きた中で、自分一人で飲食店開業の準備を進めた経営者の方々から“準備でつまづいた”項目をヒアリングしま

した。そのうち、開業準備で最低限必要なタスクを抜粋して、個店生業店向けに主幹の宇井先生がまとめた
パッケージが『飲食店開業サポートパック』です。開店するまで私たち専門家が経営者に寄り添って進めて行く
プランです。指導実績日本一の先生によって考え抜かれたプランですので、どうぞ安心してお任せください。
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経営者は開業することが最終目的になってはいけません。最終目的はお店を繁盛・繁盛継続させることです。
それには、経営意識を持った“経営者”にならなければなりません。
個店生業店の場合は、経営者ご自身もお店で働くことになると思いますが、プレイヤー（店長）の立場で売上
を追求すると同時に、カントク（経営者）の立場として利益も追求しなければなりません。そのためにも、開業
で間違ったお店づくりをしないように、私たち専門家がフォローいたします。

3



宇井義行監修【商標登録第5208461号】 Ⓒ Columbus-egg Co.,Ltd.All Rights Reserved.

当たり前のことですが、経営は売上が無ければ始まりません。安定した売上を計上するには、自店のお客様に料
理・接客サービス・店の雰囲気の３つの顧客満足度で支持されるお店づくりをしなければなりません。そのた
めには自店のお客様を意識したお店づくりをすることが重要で、飲食店経営の正しいノウハウと情報を知
らなければそれは実践できません！また、高い売上高を計上しても、最終的に利益が残らなければ意味がありま

せん。経営の最終目的は利益追求だということを認識して経営を行うことです。飲食店の専門家だからこそ、経
営者の足りない部分を補うことが私たちの役目なのです！
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経営者にとって初めての開業ではすべての開業準備が未経験のことで、時間やお金のロス・ムダが発生する
最初の難関です。人とモノとお金を上手に活用するために、飲食店開業するまでの準備と進行管理をして、
スムーズに開業を迎えることで、ロス・ムダの発生を防ぐことができます。

例えば・・・１．物件契約の仕方でムダな空家賃が発生しません。
例えば・・・２．人の採用の仕方で人件費のロス・ムダが発生しません。

私たちが開店までのベストな『プロジェクト管理』を提供して、進行のアドバイスをします。経営者に無駄な時間
やお金を費やしてほしくない思いからです。
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２つ目が『お店のコンセプト』設定です。お店のコンセプトはお店づくりの根幹＝“設計図”となるもので重要です。
経営者のお店づくりの想い・お考えをヒアリングしてコンセプトシートに具現化します。コンセプトで、さらに重要な

ことは、店舗力＝ビジネスモデルが飲食ビジネス成功の７０％だということです。コンセプトは5W2Hに従
えば誰でも作れてしまいますが、お店の売り・魅力を明確にして繁盛する要素が備わっていないと、開店後に
いくら努力をしても成果が得られません。また、他店との差別化も表現できなければなりません。
※個性差別化とは・・・大手にはできない個店ならではの専門性・こだわりを追求すること → お店の個性が輝く → お店の存在意義
が生まれる → 結果、お客様の来店動機に繋がる、というお店づくりに欠かせない一連のセオリーのことを言います。

長年の経験から私たちが専門家としての見解をお店のコンセプトにプラスしてご提案いたします。
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３つ目が金融機関からの『資金調達』サポートです。資金は経営の基盤となるため非常に重要です。
開業資金は借入できる絶好のチャンスです！自己資金で開業資金をまかなえても経営が軌道に乗るまでの運転
資金は潤沢に用意しておくことをお勧めします。
借入用と経営の羅針盤として必要になるのが「事業計画書」です。私たちが提供する事業計画は飲食店専門で
あることが一番の強みです！お店のコンセプトに沿った机上の空論ではなく、ビジネスとして成り立つ根拠資料

となります。また、金融機関融資の手引書を提供するとともに金融機関面接のアドバイスで資金調達を成
功へと導きます。
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販売促進はお店側からお客様へアプローチするため
のきっかけで重要です。お店として着手すべき第一は

新規客開拓です。開業宣伝は告知と集客を目的とし
ています。お店の存在と魅力を伝えます。告知方法は
出店立地に合わせて紙媒体もしくはＷＥＢ媒体で最適
な方法をご提案します。また、新規客獲得で絶対不可

欠な営業ツールが、外観・看板・ファサード＝お店
の顔で非常に重要です。

人材を採用する際の雇用契約書類のフォーマットを提
供いたします。パート・アルバイトを１人でも雇用する場

合、就業規則も作成することを推奨しております。
いずれも社会保険労務士に書面の確認を取ってくださ

い。人手不足・雇用リスクの時代は、人手を使わずに
運営できるオペレーションを考えることが重要です。ま
た、即戦力の採用は難しいと考えて、人柄を重視した
採用とお店で育成して開店後３ヶ月は辞めない仕組み
を作ることが大事です。
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『店舗管理資料』を提供します。経営は管理・コントロールすることが重要です。いかに目標利益を達成させるた
めに必要な売上高を上げるか？いかに売上に対する材料費・人件費をコントロールして目標数値に抑えるか？
予算と実績のマイナス誤差をいかに少なくできるかということです。そのために店舗管理するためのツールが必

要になるのです。その一つ、材料費を管理するための調理マニュアルフォーマット（基準表）を提供します。
お店の料理は家庭の料理とは違い、有償の愛＝お金を頂きます。つまり、誰が作っても同じ商品が提供できる
ようにすること、そして材料費を想定の基準値に抑えることが利益に直結するため、飲食店にとって材料費は非
常に重要な管理項目です。その他に、日報フォーマットを始め、店舗運営上の管理ツール類を提供いたします。
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経営者が主役となって主導して、私たちは脇役でアドバイザーとなって進行するプランです。いわゆるマニュアル
作成やメニュー開発、スタッフ研修といった実務が含まれていません。但し、経営者ご自身で実務をやってみよう
として、もしできない場合は私たちがお手伝いしますので、どうぞ頼ってください！

『飲食店開業サポートパック』は、個店生業店向けのプランで、飲食店での勤務経験のある独立開業する方や、
とにかく自分一人で開業準備を進めたいが何となく不安だという方にピッタリのプランです。

10



宇井義行監修【商標登録第5208461号】 Ⓒ Columbus-egg Co.,Ltd.All Rights Reserved.

開業準備は経営者一人では到底できません。優秀で信頼のおける各業種の専門エキスパートといかに出会う
かが重要です。主幹の宇井先生が全国５拠点に飲食店を支える専門家集団『フードアドバイザークラブ』を組
織していますので、私たちは経営者の優秀なブレーンをご紹介することができます。
フードアドバイザークラブは地域密着で地元の飲食店に貢献したいという志の高い方ばかりが集まり、毎月の勉
強会で宇井先生の飲食ビジネスノウハウを学んでおり、安心・万全に開業準備に取り掛かることができます。
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主幹の宇井先生の公式ホームページ、コロンブスのたまごのホームページ、日本フードアドバイザー協会のホーム

ページのそれぞれに先輩経営者の方々からの体験談・メッセージを掲載していますので是非ご覧ください。

無事に開業を迎えられましたら、将来の後輩経営者の方々に向けたメッセージを是非取材させてください。
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『飲食店開業サポートパック』のサービス内容は、『プロジェクト管理』・『お店のコンセプト策定』・『事業計画書作
成』・『資金調達アドバイス』・『開業販売促進アドバイス』・『求人採用アドバイス』・『店舗管理資料の提供』です。

開業で最低限押さえておくべき項目に絞っていますので、特に初めて開業を目指される方には開業を成功
させる“絶対不可欠”なプランです。是非私たち専門家にお任せください！
もちろん、 『マニュアル作成』 や『メニュー開発』、『スタッフ研修』などの実務指導についてもご相談を承ります。
どうぞご安心してお任せください。
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今回のプランは、経営者が開業するまで寄り添うサポートですが、それとは別に、飲食店経営学の勉強を推奨し
ております。市販の書籍を読んで自力で勉強する方法もありますが、私たちは集中講座を開講しております。
書籍では表現できない飲食店経営の実学を学ぶことができます。
講座で習得したことは日々の経営する中で活かし続けられますので、自分自身への投資として真剣に受講するこ
とを考えてください。基本のマネジメント能力が身に付くのはもちろんのこと、受講後に認定証を進呈しますので、

資金調達のアピールポイントにもなります。専門家として絶賛おすすめです！
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オプションで、お店の看板メニューを開発いたします。
料理は初回のお客様の来店動機で、売上・利益に直結します。また、料理はビジネスの根幹ですから、非常に重要

です。ただ単に美味しければ繁盛できるとは限りません。お店の料理は美味しいのが当たり前の時代です。
競合店がひしめき合う飲食業界の中で、永くお客様に支持されるお店にするには、特に看板メニューが必要で

す！売れて儲かる、そして魅力的な商品を提供しなければなりません。このオプションは作成したレシピに基づ
いて調理指導も提供いたします。調理指導は一日で習得することができるコンパクトなプランです。
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お申し込みはこちら

【お問い合わせ】

株式会社コロンブスのたまご

『開業サポートパック』のお申込みは

こちらを click！

☎ 03-5413-6122

✉ info@columbus-egg.co.jp

🔔
（月）～（金）10：00～17：00

＊土日・祝日 定休

http://columbus-egg.co.jp/consultation/
mailto:info@columbus-egg.co.jp
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